
Classic cocktails

Signature cocktails

MOSCOW MULE   
Vodka Cîroc, lima y ginger beer.

AMARETTO SOUR  
Amaretto, lima, clara de huevo y 
angostura.

MOJITo    
Ron Bacardí carta blanca, lima,
limón y hierbabuena.

ESPRESSO MARTINI 2.0  
Vodka Grey Goose, licor de café y 
café expresso.

apple SOUR   
Jack Daniels Apple, lima y clara 
de huevo.

PORNSTAR MARTINI  
Vodka Belvedere, fruta de la pasión, 
vainilla, lima y cava.

PISCO SOUR   
Pisco, zumo de lima y limón, clara de  
huevo y angostura.

MARGARITA CLÁSICa  
Tequila Don Julio, licor de naranja,
 zumo de lima y sal cítrica.
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MANDARÍN SPRITZ
Pisco, Martini Fiero, mandarina y cava.

JALISCO MARGARITA
Tequila Don Julio, licor de maíz, piña
ahumada, lima y sal de kikos.

THE PINK MONKEY
Vodka Ciroc, banana, fresa, vainilla 
y té chai.

CLEAR COLADA
Ron Zacapa 23, zumo de piña, 
leche  de coco y canela.

GUATEMALA SOUR
Ron Zacapa 23, aroma de 
chocolate, banana y lima.

PINK PALOMA
Tequila Don Julio, sal de frambuesa,
lima y soda de pomelo.

GIN BASIL SMASH
Tanqueray Ten, albahaca, manzana,
jengibre, lima y limón. 
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DÚOS INOLVIDABLES

WELCӨME TӨ THE SHӨW
JAMóN ibérico DE BELLOTA 75% | Con pan de cristal, tomate natural rallado y aove.

selección de quesos de la alpujarra|Añejo, dos leches y de pimentón.

ANCHOAS artesanas DEL CANTÁBRICO 0,0|Con aceite vírgen extra y mantequilla ahumada.

ENSALADILLA RUSA DE GAMBAS|Con huevos fritos, crujiente de arroz y escamas de sal negra

ENSALADA DE VENTRESCA | Anchoas artesanas 0,0, tomate ecológico y aire de albahaca.

CROQUETAS DE RABO DE TORO |  Con nube de parmiggiano.

CROQUETAS DE BOGAVANTE |  Con yema curada.

POP POP CHICKEN |  Bolas de pollo marinado con cebolla morada encurtida, pepinillo y miel de flores.

PATATAS BRAVAS |   con pimentón ahumado y  espuma de chipotle.

STEAK TARTAR | Con alcaparras, mostaza artesana, pepino encurtido y picante.

TARTAR PUGLIESE |  Tartar de tomates, aguacate, alcaparras, pepinillo, burrata fresca y aceite de trufa.
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DÚO de HAMBURGUESAs ANGUS 90GR |Queso gouda, bacon crunchy, tomate y salsa bourbon BBQ.

DÚO de BRIOCHE DE POLLO CRUJIENTE|Salsa tártara, queso gouda, pepinillo, cebolla caramelizada.

DÚO de CROISSANT DE CARRILLERA|Con nube de parmesano rallado y mayonesa trufada.

DÚO de TACOs al DESENGAÑO| Nuestra cochinita pibil cítrica con guacamole y pico de gallo.
                                                 

pinsa burrata tartufo|Tomate San Marzano, burrata, fior di latte, mortadella, rúcula y aceite de trufa.

pinsa quatro formaggi|Tomate San Marzano, quesos: curado, fior di latte, gorgonzola y Parmiggiano.

pinsa margherita|Tomate San Marzano, fior di latte, Parmiggiano y albahaca fresca.

pinsa duomo|Tomate San Marzano, fior di latte, prosciutto, albahaca fresca y aceitunas negras.

pinsa bianca|Fior di latte, guanciale, parmiggiano, salsa carbonara, setas shitake y aceite de trufa.
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presa ibérica|A baja temperatura con hierbas provenzales y patatas arrugadas.

solomillo de ternera txogitxu|Con salsa de cebolla y pera, patata asada y verdura en tempura.

entrecot de ternera clandestino|Con patatas gajo y pimientos del padrón.

pata de pulpo|Con puré de patatas al Pedro Ximenez, yema curada en soja y patata asada.

bacalao en aceite de ajos |Papel de boniato, boniato asado y queso Parmiggiano gratinado.

t-bone 500gr  |Acompañado de salsa chimichurri, verduras en tempura y patatas fritas.
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Disponemos de carta de alérgenos.

ACTO PRINCIPAL

NOSTRO FORNO



Champagne

Bodega

CANELÓN DE TIRAMISU CON BAILEYS
Crema de tiramisú, amaretto, café y 
cacao.      

torrija de brioche 
Con caramelo de turron y helado 
artesano de vainilla de Madagascar.

CHOCOLATE EN TEXTURAs 
Brownie, mousse, helado y teja 
blanca con nuestro bombón casero 
de Johnnie Walker Black Label.

dido bathtub  
Tierra de Lotus, helado de pistacho, 
panna cotta de lavanda, espuma de 
fruta de la pasión y petazeta.

trufas artesanas 
De chocolate negro, con crema de 
pistacho y frutos secos. (4 u.)

Postres

ENCUENTRA EN ESTE CÓDIGO QR
NUESTRA SELECCIÓN DE VINOS
ACTUALIZADA POR TEMPORADA

Y DISPONIBILIDAD.
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MÖET & CHANDON BRUT
VEUVE CLICQUOT
MÖET & CHANDON BRUT ROSE
MÖET & CHANDON ICE IMPERIAL
MÖET & CHANDON ICE IMPERIAL ROSE
MÖET & CHANDON NIR
dom pérignon vintage luminous
MÖET & CHANDON ice imperial magnum
MÖET & CHANDON NIR magnum
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